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Edition 10 

Les  Hors - d’Œuvre  du  Vicomte L.L. HT  

  

L’Assiette  du  Château  
18.000 

hommos, moujaddara, caviar d’aubergine, fatayer aux épinards, kebbé farci au labné, barquettes 
  

L’Assiette  Dionysos 
18.000 

pizza, kebbé de poisson, manakich au thym, feuilles de vignes farcies, feuilleté au fromage, olives 
  

Le  Saumon  fumé  d’Écosse 
30.000 

saumon, toast, capres, citron 

  
Le  Feuilleté  de  Fromage 

11.000 

pâte feuilleté au fromage Feta, olives, épices et  juliennes de rocca 
 

 
Les  Chicken  Fingers 

12.250 
filet de poulet, choux colorés, pommes frites, sauce miel et moutarde 

  

Les  Salades  de  la  Vicomtesse   

  
La  Tabolette  sur  son  berceau  de  chou 

6.500 
choux colorés, persil, tomate, oignons, huile d’olive, citron, bourghol 
  

La  Fatochette  du  terroir   

6.500 
laitue, concombre, tomate, radis, poivrons, oignon, sumac, pain frit, huile, citron, sauce de grenade 

  
La  Salade  de  Roquette  au  Parmesan 

11.500 
roquette, champignons frais, tomate cerise, parmesan, sauce balsamique 
 

 
La  Salade  d’Endives  au  Roquefort 

14.000 
endives, tomates cerise, sauce Roquefort 
  

La  Salade  César 
11.500 

laitue romaine, croûtons, parmesan, sauce César 

  

La  Salade  de  Chèvre  
19.500 

laitues variées, pain de mie, fromage de chèvre chaud, tomates cerise, pignons de pin, balsamique réduit 

  

Le  Coin  Italien  

  

Le  Risotto  aux  Cèpes 
19.000 

riz italien, vin rouge, champignon frais et cèpe, crème et parmesan 
  

Les  Spaghetti  sauce  Tomate 
16.000 

spaghetti avec sauce tomate maison 
  

Les  Tagliatelle  au Saumon 
26.500 

tagliatelle, saumon fumé crème légère, parmesan 
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Les  Poissons  du  Dauphin  

  

Le  Dos  de  loup  Poseidon 
28.000 

loup de mer, pomme écrasée, légumes vapeur, sauce vin blanc, crème et turmeric 
 

 
Le  Filet  de  saumon  Amphitrite 

33.500 
filet de saumon, quartier de pomme de terre, légumes vapeur, chou confit au vin, sauce vin blanc, crème et turmeric 

Les  Volailles  du  Fermier  

Le  Poulet  Cérès  21.500 

poulet grillé mariné, quartier de pomme de terre, légumes  vapeur 
 

 

Le  Coq  Hardi 

22.000 blanc de poulet, pomme écrasée, légume vapeur, sauce ail, paprika, vin blanc et crème 

  

Les  Viandes  du  Matador  

  
Le  Cœur  de  filet   

30.000 filet de boeuf, quartier de pomme de terre, légume vapeur, accompagné de l’une de trois sauces: café de Paris, 
Roquefort, ou moutarde forte 
  

Le  Medaillon  de  bœuf   
26.500 

médaillon de filet de boeuf, pommes écrasées, légumes vapeur, sauce balsamique, jus de veau 

  

Le  Coin  des  Pitchounets  et  Pitchounettes  

  
Les  Chicken  Nuggets   

11.500 
nuggets, choux colorés, pommes frites, sauce cocktail 
 

 

Le  Chicken  Burger 
18.500 

poulet panné, choux mayonnaise, pommes frites, sauce cocktail 
 

 
Le  Beef  Burger 

18.500 
viande, choux mayonnaises, pommes frites, sauce cocktail 
 

 
Le  Beef  Fajita  

23.500 
filet de boeuf émincé mariné à la mexicaine 
 

 
La  Pomme  Cartier 

5.500 
quartier de pomme de terre fait maison au paprika 
 

 

Les  Pommes  Frites 5.500 

  

Les  Fromages  du  Seigneur  

  

L’Assiette  de  Fromages  (5*40g) 

30.000 
Roquefort, Brie de Meaux, Chèvre, Edam, Gruyère 
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Edition 16 

 

 Prix L.L. (H.T) 

  

  

Le  Vin  de  Plaisir  

  
La  Dame  Blanche  du  Château  Kefraya  (750 ml) 8.250 
  

La  Dame  Blanche  du  Château  Kefraya  (375 ml) 5.500 
  

La  Rosée  du  Château  (750 ml) 8.250 
  

La  Rosée  du  Château  (375 ml) 5.500 
  

Les  Bretèches  du  Château  Kefraya  (750 ml) 8.250 
  

Les  Bretèches  du  Château  Kefraya  (375 ml) 5.500 

  

Le  Vin  de  Fête  

  
Le  Château  Kefraya  Blanc  de  Blancs  (750 ml) 12.000 
  

Le  Château  Kefraya  Blanc  de  Blancs  (375 ml) 8.000 
  

Myst  de  Château  Kefraya  2007 (750 ml) 10.250 
  

Myst  de  Château  Kefraya  2007 (375 ml) 7.000 
  

Le  Château  Kefraya  2004  (750 ml) 18.750 

 
 Le  Château  Kefraya  2003  (750 ml) 20.250 

  
Le  Château  Kefraya  2002  (750 ml) 21.250 
  

Le  Château  Kefraya  2001  (750 ml) 42.000 
  

Le  Château  Kefraya  2000  (750 ml) 52.500 
  

Le  Château  Kefraya  1999  (750 ml) 34.500 

  

Le  Château  Kefraya  1998  (750 ml) 47.750 
  

Le  Château  Kefraya  1997  (750 ml) 60.000 
  

Le  Château  Kefraya  1996  (750 ml) 51.750 
  

Le  Château  Kefraya  2004  (1.500 ml / Magnum) 39.500 
  

Le  Château  Kefraya  2003  (1.500 ml / Magnum) 42.500 

  Le  Château  Kefraya  2002  (1.500 ml / Magnum) 45.500 

  
Les  Coteaux  de  Kefraya  1985  (1.500 ml / Magnum) 66.000 
  

Le  Château  Kefraya  1991  (3.000 ml / Double magnum) 136.500 

  
Le  Château  Kefraya  1988  (3.000 ml / Double magnum) 182.000 
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 Prix L.L. (H.T) 

Le  Vin  de  Prestige  

  

Vissi  D’Arte  2006   (750  ml) 30.500 

  

La  Casta  Diva   2004   (750 ml) 33.750 

  
Le  Comte  de  M  2003  (750 ml) 38.625 

  Le  Comte  de  M  2001  (750 ml) 67.500 
  

Le  Comte  de  M  2000  (750 ml) 97.500 
  

Le  Comte  de  M  1999  (750 ml) 120.000 
  

Le  Comte  de  M  2003 (1.500 ml  /  Magnum) 81.250 
  

Le  Comte  de  M  2002  (1.500 ml  /  Magnum)  85.000 

  

  

  

Le  Vin  de  Charme  

  

Le  Lacrima   D’Oro  2003  (500 ml) 15.250 
  

Le  Nectar  de   Kefraya  (500 ml) 15.250 

  

  

La  Boisson  Anisée  

  

L’Arak  de  Kefraya  (700 ml) 18.250 
  

L’Arak  de  Kefraya  (350 ml) 11.500 
  

L’Arak  de  Kefraya  (200 ml) 7.750 
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Les  Desserts du  Comte L.L. HT 

  

Les  Profiteroles  glacées  
13.500 

trois profiteroles, votre choix de glace ou sorbet, sauce chocolat, sucre glace, amandes caramélisées 

  
La  Mousse  au  Chocolat  Blanc 

9.000 
génoise, mousse chocolat blanc, marmelade d’orange, sauce chocolat 

  
Le  Tiramisu 

9.000 
génoise, mascarpone, crème café, glace chocolat, sauce café 

  
Le  Mhallabié 

9.000 
senteurs de musc et eau de fleur d’oranger 
  

Le  Fondant  au  Chocolat 
10.000 

moelleux au chocolat fondant, sauce caramel ambrée et glace vanille 
  

La  Tarte   tatin 
9.000 

pâte sablée, pomme caramélisée, glace vanille, crème chantilly 
 

 
La  Lacrimadorette 

10.000 
pâte baba, tartare de fraises, crème chantilly, sauce chocolat 

  
La  Crème  Brûlée 

7.000 
crème brûlée, brisures de biscuit et pistaches 
 

 
Le  Chocolat  mou  aux  amandes  caramélisées 

13.500 
trois boules de glaces au chocolat enivrées à la sauce chocolat, crème chantilly et amandes  caramélisées 
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